
Entrées
•  Cassolette océane du chef | sauce Nantua

•  Carpaccio de bœuf parfumé à la truffe blanche | foie gras | tomate confite

•  Duo d’Asperges | saumon fumé | petites grises | émulsion au citron vert

•  Filet de rouget | risotto | fine brunoise de légumes croquants

•  Raviole de riz de veau | bouillon léger aux légumes

•  Scampis sur salade croquante | vinaigrette à la mangue

•  Tartare de saumon d’Ecosse fumé au bois de hêtre | crème à l’aneth

•  Duo de croquettes | bouquet de salade

•  Le verre gourmand de quinoa | orange et patate douce 

•  Carpaccio de tomates | câpres | pignons | mascarpone 
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Plats
•  Duo de solettes meunières | écrasé de Bintje | pousse d’épinard

•  Magret de canard aux agrumes | carotte | courgette | pommes paille 

•  Poisson frais de la marée | purée de bintjes au cresson | beurre aux crevettes grises 

•  Tartare de bœuf minute | salade croquante | pommes frites 

•  Suprême de volaille fermière Sambre et Meuse | duchesse | ragoût de légumes 

•  Dos de cabillaud poché sur lit de courgette | purée fine aux herbes 

•  Filet pur de porc basse t° | moutarde à l’ancienne | gratin de saison 

•  Selle d’agneau ail et romarin | jeunes carottes | navet | pommes vapeur 

•  Filets de rouget | coulis de poivron doux | risotto crémeux 

•  Blanquette de volaille à la bière de Chevetogne | pommes noisette

•  Mixed-grill accompagné de frites | crudités | trio de sauces   
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Desserts
•  Soupe de fraises à la pistache | sorbet lime

•  Carpaccio d’ananas poivre aux fruits | sorbet framboise 

•  Moelleux aux chocolat amer | crème de muscat

•  Sabayon glacé au champagne  

•  Duo du mousse aux chocolats | caramel laitier 

•  Crème brulée à la vanille de Madagascar 

•  Panna cotta aux fruits rouges

•  La tartelette fine aux pommes et cannelle | glace rhum raisin

•  Soufflé glacé à l’orange et Grand Marnier

•  Assiette de fromage d’ici et d’ailleurs  
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